08生物制品加工与质量控制

一、专业领域简介
本专业领域拥有一支近50人的教学和研究团队，拥有博士学位40人，副高级及以上职称人才占团队100%,具有海外经历教师42人，已形成了一支结构合理、具有国际视野的优秀教师团队。本专业领域教师具有很强的科技创新力,自“十一五”以来，共承担国家自然科学基金、国家高技术研究发展计划（863计划）、国家科技支撑计划及行业公益专项计划等国家级课题80余项，省部级课题70余项。发表SCI论文400余篇，授权国家发明专利200余项，获各类科技奖励20余项，其中获国家科技进步二等奖 1项，省部级奖9项。
本专业领域以培养具有海洋特色的工程领域应用型高级复合型人才为目标，主要培养掌握海洋生物制品加工与质量控制领域坚实的基础理论、先进的技术方法和手段，本领域从事相关的生产、设计、技术开发、管理、科学研究与教学等方面工作，具有创新意识与团队协作以及从事工程职业素养和终身学习的能力的高级工程技术人才。

     二、招生专业领域目录
 食品科学与工程学院 联系电话：0532-82031639       联系人：杜老师
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张兰威
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	2225高级生物化学，2226高级食品化学，2227海洋微生物工程。

	注：不招收同等学力考生。


三、综合考核主要方式和内容
（1）专业基础知识笔试

 笔试科目为高级生物化学，高级食品化学，海洋微生物工程（三门选一，时长120分钟，满分100分）。
（2）面试

面试专家组由学院学术委员会组成（其中博士生导师不少于5人），可包含考生所报考导师。面试需了解申请人知识结构、学习动机、科研背景和研究经历，考核申请人外语听力、口语能力，综合评价考生的科学素养、个人品行、创新能力和培养潜力等。面试时间不得少于30分钟（含个人陈述环节）。面试环节包含英文、中文必答题至少各一道。

（3）思想政治素质和品德考核

思想政治素质和品德考核的主要内容包括考生的政治态度、思想表现、学习（工作）态度、道德品质、遵纪守法、诚实守信等。

四、综合考核考试总成绩
（一）综合考核总成绩=笔试成绩×30%+面试成绩×70%

笔试及面试任何环节不及格（低于60分）不予录取。

（二）思想政治素质和品德考核不合格者、体检不合格者不予录取。
五、参考书目
“申请-考核”制参考书目：

	科目名称
	参考书目

	2225高级生物化学
	王镜岩等主编，生物化学，高教出版社，2002年第三版

	2226高级食品化学
	汪东风主编，高级食品化学，化学工业出版社，2009

	2227海洋微生物工程
	牟海津主编，海洋微生物工程，中国海洋大学出版社，2016


六、博士研究生招生导师简介
 1.薛长湖       联系方式：0532-82032468，xuech@ouc.edu.cn
    研究方向：水产品化学、大宗海洋水产动物资源高效利用技术

    主要研究成果：系统研究了海参精深加工的化学和生物学基础；系统研究了鱿鱼高值化加工的基础理论。

    在研项目及经费： （1）863目标导向类课题：大宗海洋水产动物资源高效利用技术（2006AA09Z44），300万元；（2）自然科学基金：岩藻糖基化海参硫酸软骨素结构的质谱分析和抗肿瘤活性研究（30871944），32万元；（3）863计划项目：海洋低值鱼类陆基加工新技术及设备开发（2007AA091802），129万元；（4）农业部产业化技术体系：虾类产业化技术体系，70万元；（5）农业部948项目：鱿鱼高值化加工关键技术的引进、创新与示范（2006-G41（4）），58万元。
2. 张兰威     联系方式：13504842556，zhanglw@hit.edu.cn/ zhanglanwei1@hit.edu.cn

研究方向：（1）乳品贮藏加工及过程控制；（2）传统发酵食品代谢调控及产业化；（3）乳酸菌及其活性产物。

主要研究成果：在原料乳功能性成分、发酵乳制品、特殊功能配方奶粉加工品质，发掘特色乳酸菌生物学特性和发酵功能性，实现传统发酵食品纯菌接种工业化生产的关键技术做了深入系统研究；从组学角度研究益生乳酸菌、功能性（活性）代谢产物和生理作用机制。获得国家科技进步二等奖1项，黑龙江省科技进步一等奖1项、教育部科技进步二等奖1项，黑龙江省科技发明和科技进步二等奖4项。黑龙江优秀教学成果二等奖1项。
在研项目及经费： 目前主持国家十二五科技专项863子课题2项，国家科技支撑项目子课题3项，国家自然科学基金1项，黑龙江省科技攻关项目1项，可支配经费300万元；在研企业横向课题2项，可支配经费250万元。

3.毛相朝    联系方式：15020066331，xzhmao@ouc.edu.cn
研究方向：（1）食品酶学与生物催化；（2）水产品生物加工与海洋生物资源高效利用；（3）海洋功效物质的合成生物学

主要研究成果：主要从事海洋生物资源绿色利用与水产品生物加工研究。主持国家自然科学基金3项、国家现代农业产业技术体系项目1项和省部级课题4项。发表SCI论文50余篇，其中第一作者或通讯作者发表SCI论文46篇（JCR一区期刊21篇，最高影响因子11.452）；以第一发明人授权国家发明专利16项。获教育部技术发明二等奖1项（排名1）、海洋工程科学技术二等奖1项（排名1）、青岛市科技进步一等奖1项（排名1）；获霍英东青年教师奖、山东青年五四奖章、山东省自然科学学术创新奖和青岛市青年科技奖；入选国家现代农业产业技术体系岗位科学家（2017）

在研项目及经费：（1）国家现代农业产业技术体系：虾蟹副产物综合利用，280万；（2）国家自然科学基金：α-新琼二糖水解酶生成奇数琼寡糖的催化机制和产物构效关系研究，88万；（3）山东省重点研发计划项目：生物发酵与催化转化耦合法提取甲壳素、虾青素等海洋活性物质的产业化关键技术，50万；（4）青岛市应用基础研究计划项目：特定酰基DHA-磷脂的生物催化机制和工具酶的理性设计研究，10万。可支配经费年均约150万。
4.易华西     联系方式：13792497030，yihx@ouc.edu.cn

研究方向：（1）益生菌选育及其功能性制剂与乳制品开发；（2）乳酸菌代谢调控及其活性产物研究与开发

主要研究成果：在特质益生菌选育、乳酸菌活性代谢产物的研究与开发等方面做了深入研究；从组学角度研究益生菌或活性成分的作用机制。获得省科技进步一等奖1项、教育部科技进步二等奖1项，省科技发明和科技进步二等奖2项。
在研项目及经费： 目前主持国家自然科学基金2项，参加国家自然基金1项，可支配经费150万元。

5. 李振兴  联系方式，15853233951，邮箱 lizhenxing@ouc.edu.cn
研究方向：主要从事食品过敏与过敏原的快速检测、控制与评价，构建了动物模型、细胞模型、体外模拟及风险分析相结合的技术体系对过敏原进行评估，并形成相应的国家/行业标准(规范)。主持国家级过敏原相关科研项目3项，参与6项国家863计划，科技支撑计划等项目，为农业部海水鱼体系岗位成员，相关研究成果已发表学术论文100余篇，其中SCI57篇，申请国家发明专利12项，转让专利1项，参与编写国际过敏原专著2部，国内专著4部，获教育部科技进步奖二等奖1项，青岛市科技进步奖二等奖1项。

在研项目与经费：目前主持与参与国家自然科学基金2项，经费125万元，主持横向课题2项，参与基本业务费1项，经费160万元。
